
Azienda Agricola Portinari Umberto e Maria
Via S.Stefano, 2 - 37032 Brognoligo di Monteforte d’Alpone (Vr)

T/F +39 045 61 75 087

Wird aus Spätlese-Trauben mit hohem Zuckergehalt 
gewonnen.

Gärung und Verfeinerung für 24 Monate in kleinen Ei-
chenholzfässern. Anschließend weiterer 24 monatiger 
Ausbau in der Flasche, bevor er in den Handel kommt.

Rebsorte: Garganega.

Sein Bouquet ist reich an Noten von reifen Früchten mit 
einem Anklang von Brotkruste und Erdnussbutter. Am 
Gaumen präsentiert er sich geschmeidig, mit dem Aro-
ma von Trockenfrüchten, Akazienblüten und Kräutern.

Soave D.o.c.
“Santo Stefano“


